Ooni Fyra 12

Horno para pizza alimentado

con pellets El horno para pizza Ooni Fyra 12 ofrece

una experiencia de clase mundial con
fuego de lefia. Cocinar con pellets de
madera se traduce en una experiencia
culinaria practica y sin complicaciones.
Este horno Ooni es superfacil de usar y
cocina una pizza a la lefia deliciosa en tan
solo 60 segundos.

Elhorno para pizza Ooni Fyra 12 funciona con
pellets de madera Ooni, eficientes
energéticamente y de origen sostenible, que dan
ala pizzay a los platos un auténtico sabor a lefia.

El Ooni Fyra 12 es muy duradero y quedara
genial en tu jardin durante todo el afio y, ya que
es realmente portatil, puedes llevarlo contigo alla
donde quieras cocinar.

Alcanza los 500°C y esta listo para cocinar en 15
minutos.

Dimensiones: 74 x 39 x 73cm

Peso: 10.4kg

Materiales: Acero al carbono pulvicubierto
Nailon reforzado con vidrio
Patas de TPR
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